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VORSPEISE

VANILLE- // 7,80 € RINDERFILET // 39,50 €
KURBISSUPPE VOM GRILL (200G)
mit Kiirbiskernol i

mit Kriuterbutter, frischen

Ch ampignons & Rostzwiebeln

HAUSGEMACHTE // 7,80 €
GULASCHSUPPE an Pommes und einem
mit Bauernbrot Beilagensalat

HAUPTSPEISE ZURICHER // 19,80 €

GESCHNETZELTES
VOM JUNGSCHWEIN

HAUSGEMACHTE RAVIOLI mit frischen (]hampignons an
GEFULLT MIT STEINPILZ- Rahmsauce dazu huusgcmuchtc
RICOTTA “VEGI” Knépfle und ein Salat vom
an Schnittlauchsahne, Kirschtomaten, Buffet
Feldsalat & Parmesan // 19,80€
WAHLWEISE MIT TOPPING:
CRUNCHY CHICKEN // 24,80€ .
KNUSPRIGE SUSSKARTOFFEL-
FISCH DES TAGES // 26,80€ WEDGES “VEGAN"
GEBRATENE mit Mango-Kii 1‘17ischutncy und
RINDERFILETSTREIFEN // 26,80€ Feldsalat /) 19.80€
WAHLWEISE MIT TOPPING:
SCHNITZEL VOM /)19 80€ CRUNCHY CHICKEN // 24,80¢€
JUNGSCHWEINERUCKEN FISCH DES TAGES // 26,80€
“HESSISCH” GEBRATENE
an Lauch-Speck-Schmandsauce, RINDERFILETSTREIFEN // 26,80€

knusprige Pommes frites & ein

Salat vom Buffet
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HAUPTSPEISE

KINDERVATTERS // 26,80€
FILETTOPF

Schweinemedaillons mit Champignon-
Hollandaise iiberbacken dazu junges
Marktgemiise & Bratkarcoffeln

ZARTES RAGOUT // 26,80 €
VOM WILD
“FORSTERIN ART”

an Burgundersauce &
Preiselbeeren, Kirschrockraure

& hnusgemnchte Kn(ﬁpﬂe

VEGANE LASAGNE // 18,80 €
AUF GRILLGEMUSE

mit Kokos, Linsen, Curry

an Mango—Kijrbischumcy

KINDERVATTERS BOWL
"VEGAN?"

mit Rotkohl, Edamame, Quinoa, Rote Beete,
Mango-Kiirbischutney & Sesam // 19,80€
WAHLWEISE MIT TOPPING:

CRUNCHY CHICKEN // 24,80€
FISCH DES TAGES // 26,80€

GEBRATENE
RINDERFILETSTREIFEN // 26,80€

£

KUNSPRIG // 28,00€
GEBRATENE HALBE
ENTE

an eigener Sauce mit hausgemachten
Karcoffelklsfien & Kirschrotkraut

FISCH DES TAGES // 26,80€

auf Lauch-Apfelgemiise an
Schnittlauchsahnesauce mit
Krduterkartoffeln & ein Salat vom
Buf:/[et

DESSERT

CREME BRULEE // 8,50 €
mit Tonkabohne &

Kirschsorbet
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