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VORSPEISE

ROTE BEETE CARPACCIO // 14,80 €
mit Kirschchutncy an Feldsalar &

gcbackcncn Falafcl “vegan”
VANILLE-KURBISSUPPE // 7,80 €

mit Kiirbiskerndsl

GULASCHSUPPE // 7,80 €

mit frischcm Bauernbrot

HAUPTSPEISE

RAVIOLI GEFULLT MIT
PARMESAN-FEIGE-
FRISCHKASE "VEGI”

an Toma tenwalmtsssauce &

Feldsalat // 19,80€
WAHLWEISE MIT TOPPING:

CRUNCHY CHICKEN // 24,80€
FISCH DES TAGES // 25,80€

GEBRATENE

ROASTBEEFSTREIFEN // 26,80€

>

KNUSPRIGE
SUSSKARTOFFELWEDGES
"VEGAN?"

mit Kirschchutncy, Feldsalar &

geschmortem Kiirbis // 19,80€
WAHLWEISE MIT TOPPING:

CRUNCHY CHICKEN // 24,80€
FISCH DES TAGES // 25,80€
GEBRATENE

ROASTBEEFSTREIFEN // 26,80€
ZARTES RAGOUT // 26,80 €

VOM WILD “FORSTERIN
ART"

an Burgundersauce &
Preiselbeeren, Kirschrotkraut &

hausgemachten Knopfle

KNUSPRIG // 26,80 €
GEBRATENE HALBE
ENTE

an eigener Sauce mit
hausgemachten KarcoffelklsfSen &
C JJ o

Kirschrotkraut
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UNSERE KLASSIKER

RUMPSTEAK
VOM GRILL (200G)

// 34,50 €

mit Kriuterbutcer, frischen
Chz\mpignons & Rostzwiebeln
an herzhaften Brackarcoffeln

und einem Bcilagcnsalat

VARIATION VON
BLATTSALATEN AN
KIRSCHBALSAMICODRESSING
mit Obst & Krduterbaguette // 15,80€

WAHLWEISE MIT TOPPING:

CRUNCHY CHICKEN // 19,80€
FISCH DES TAGES // 20,80€
GEBRATENE

ROASTBEEFSTREIFEN // 21,80€

KINDERVATTERS // 26,80 €
FILETTOPF

Schweinemedaillons mit
Champignon—] lollandaise
tiberbacken dazu junges
l\darktgemﬂse & herzhafte

Bratkarcoffeln

FISCH DES TAGES // 25,80 €
auf Lauch-Apfelgemiise an

Rieslingsauce mit

Kriuterkarcoffeln und einem

Beilagensnlnt

£

SCHNITZEL
HESSISCH VOM
SCHWEINERUCKEN

// 19,80 €

mit Pommes & einem

Beilagensalat

ZURICHER
GESCHNETZELTES
VOM JUNGSCHWEIN

// 19,80 €

mit frischen Champignons an
Weiflweinrahmsauce dazu
hausgemachte Knopfle und ein

Bcilugcnsalat

VEGANE // 18,50 €
LASAGNE

mit Kokos, Linsen & Curry

DESSERT

CREME BRULEE // 7,80 €
mit Tonkabohne & Kirschsorbet
GEMISCHTES EIS // 6 €

mit Sahne



